Menukort

YINBAR - KEKKEN - BUTIK

Snacks
Baba Ganoush & grillet bred
75 kr.
Osters Naturel Kammusling og kyllingeskind
3 stk. 145 kr. 85 kr.
Padrons Skorzonerrgdder og parmesan
05 kr. 95 kr.
Grillede lammenyrer Kalvetunge og anjos
85 kr. 85 kr.
Troffelpolse Pata Negra skinke
85 kr. 135 kr.
Ost fra ko Ost fra ged
Comté Extra Garroxta
85 kr. 85 kr.
Forretter

Bitter salat
Gronne oliven, mandel og Pecorino

145 kr.

Sardin

Hvide benner, chili, citron og persille
95 kt.

Risotto
Svampe og parmesan

185 kr.

Rogn fra helt
Helt, avocado, mandler og urter

165kt.

Brisler
Kalv, hjertesalat, sprod brod og brondkarse
165 kr.

Tatar ”Bar’Vin”
Inderlar, bogehatte, piment d’Espelette, kapers og brondkarse
155 kr.

Cecina de Leén & Mozzarella di Bufala
Roget lufttorret okseinderlar
Min. 2 personer 165 kr. pr. person

Ved betalinger med kreditkort pilegges et gebyr
svarende til det enhver tid geeldende gebyr som kortudsteder opkraver Bar’Vin
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Hovedretter

Gront

Grillet aubergine, kikarter og roget piment
165 kr.

Dagens Fisk
Cime di rapa, broccolini og sauce pé strandkrabbe

275 kt.

Kylling
Contfiteret lar med log, saltet citron, ramslog og kartoffel
235 kr.

Cote de Boeuf

Sauce choron, sprod kartoffel, lille gron salat og bagt hvidlog
min. 2 personer, stegetid ca. 50 min.

495 kr. pr. person

Ost & Sodt
Sporg efter dagens udvalg af oste og sedt

Bar’Vin Menu & Vinmenu

Spis som en vinbonde
Alt pa delefade og til hele bordet

3 x Snacks
Gront, fisk og ked

Rogn fra helt
Avocado, mandler og urter

Svampe risotto

Tatar ”Bar’Vin”

Inderlar, bogehatte, piment d’Espelette, kapers og brondkarse

Coéte de Boeuf
Sauce choron, sprod kartoffel, lille gron salat og bagt hvidlog

Pris pr. gaest 675 kr.

Drik som en vinbonde Drik som en Sommelier
Vine der passer menuen Vine der passer menuen
Pris pr. gaest 675 k. Pris pr. gaest 975 kr.

Ved betalinger med kreditkort palegges et gebyr
svarende til det enhver tid gzldende gebyr som kortudsteder opkraever Bar’Vin



