SMBRREBRGD

BAR’VIN STYLE

Fisk
Sardin
Syltet rod peberfrugt, hvid benne hummus, knas og chili

95 kr.
Sild

Hvide, marineret, tomat, hyldeblomst og log

135 kr.
Dagens sprode fisk

Hiandpillede rejer, urtecreme og citron

165 kr.

Gront
Kartoffel

Nye, radiser, @rter og escabeche

125 kr.
Beder

Fetacreme, chili og mandler

125 kr.

Kod
Gris
Bryst, salsa, sennep og gront

165 kr.

Tatar ”BarVin”
Piment d’Espelette, syltede bogehatte, rodbede og peberrod
165 kr.

Pariserbof af Cote de Boeuf
Aggeblomme, brondkarse, redbede, log, kapers og peberrod
Lille (120 g.)195 kr. Stor (180 g). 255 kr.

Ved betalinger med kreditkort pilegges et gebyr
svarende til det enhver tid galdende gebyr som kortudsteder opkraever Bar’Vin



SMBRREBRGD

BAR’VIN STYLE

Fish
Sardines
Pickled red peppers, white bean hummus, pumpkin seeds and chili

95 kr.

Herring
White, marinated, tomato, elderflower and onion

135 kr.
Today’s breaded fish

Hand peeled shrimps, herb mayo and lemon

165 k.

Greens

Potato
New, radishes, peas and escabeche

125 kr.

Beets
Feta cream, chili and almonds

125 kr.

Meat
Pork

Breast, salsa, mustard and greens

165 k.

Tartare ”BarVin”
Piment d’Espelette, pickled brown beech, beetroot and watercress

165 kr.

PPariserbef”’ from Cote de Boeuf
Egg yolk, watercress, beetroot, onion, capers and horseradish

Small (120 g)) 195 kr. Large (180 g.) 255

Payments with credit cards will be charged a fee
according to the fee card issuer currently charges Bar’Vin



