Menukort

VINBAR - KRKKEN - BUTIK

Snacks
Baba Ganoush & grillet bred
75 kr.
Osters Naturel Ansjos & hjertesalat
3 stk. 145 kr. 85 kr.
Gront & gedeost Pimenta de Padrén
05 kr. 05 kr.
Troffelpolse Pata Negra skinke
85 kr. 135 kr.
Ost fra ko Ost fra ged
Comté Extra Garrotxa
85 kr. 85 kr.
Frokostretter

Insalata Caprese
Tomat, Mozzarella di Bufala, oliven og basilikum
145 kr.

Sardin

Hvide benner, chili, citron og persille
95 kt.

Gron Risotto
Arter, log, urter og parmesan

185 kr.

Brandade
Torsk, kartoffel, crudités, urter og sprodt brod
145 kr.

Tatar ”Bar’Vin”
Inderlar, bogehatte, piment d’Espelette, kapers og brondkarse
155 kr.

Dagens Fisk
Gulerodder, ®rter og sauce nage

275 kr.
Gris
BBQ-bryst, nye log, urter og kartofler
235 k.

Coéte de Boeuf
Sauce choron, sprod kartoffel, lille gron salat og bagt hvidlog
min. 2 personer, stegetid ca. 50 min.

495 kr. pr. person

Ved betalinger med kreditkort pilegges et gebyr
svarende til det enhver tid geeldende gebyr som kortudsteder opkraever Bar’Vin



Menu

VINBAR - KEKKEN - BUTIK

Snacks
Baba Ganoush and grilled bread
75 k.
Oysters Anchovies & salad
3 stk. 145 kr. 85 kr.
Vegetables & goat cheese Pimenta de Padrén
65 kr. 65 kr.
Truffle salami Pata negra
85 kr. 135 kr.
Cow’s cheese Goat’s cheese
Comté Extra Garrotxa
85 kr. 85 kr.
Lunch Dishes

Insalata Caprese

Tomato, Mozzarella di Bufala, olives and basil
145 kr.

Sardines
White bean, chili, lemon, and parsley
95 kt.

Green Risotto
Peas, onions, herbs and parmesan

185 kr.

Brandade
Cod, potato, crudités, herbs, and crispy bread
145 kr.

Tartare ”Bar’Vin”
Pickled brown beech, piment d’Espelette, capers and watercress

155 kr.

Today’s Fish
Carrots, peas, and sauce nage

275 kr.

Pork
BBQ Belly, new onions, herbs and potatoes
235 k.

Cote de Boeuf
Sauce choron, crispy potatoes, small green salad, and roasted garlic
min. 2 persons, approx. 50 min. cooking time
495 kr. pr. person

Payments with credit cards will be charged a fee
according to the fee card issuer currently charges Bar’Vin



