
 
 

 
Menukort 

  

Brød & Snacks 
  

Grillet brød med olivenolie 50 kr. 
Grillet hvidløgsbrød 60 kr. 

  

Pommes Frites og aioli  
65 kr. 

Nye kartofler, urter og ærter 
65 kr. 

  

Salat, viniagrette og croutons 
65 kr. 

Zucchini, feta creme og chili 
75 kr. 

  

Friteret smelt og espelette mayo  
75 kr. 

5g. Rossini caviar og kyllingvinge 
Pr. stk. 125 kr. 

  

Forretter 
Insalata Caprese  

Tomat, oliven, basilikum og mozzarella di bufala  
150 kr. 

 

Sardin   
Hvide bønner, chili, citron og persille 

95 kr. 
’ 

Grøn risotto 
Ærter nye løg og parmesan  

195 kr. 
 

Charcuteri og ost     
Salami, Coppa, Pata Negra og Comté 

225 kr. 
 

 

Tatar ”Bar’Vin” 
Inderlår, bøgehatte, piment d’Espelette, kapers og brøndkarse 

165 kr. 
 

Hovedretter 
Dagens fangst  

Spidskål, salsa og hummer fumet  
265 kr. 

 

BBQ Gris 
Grønne tomater, nye løg og urter  

235 kr. 
 

Côte de Boeuf 
Sauce choron, lille grøn salat og bagt hvidløg  

min. 2 personer, stegetid ca. 50 min. 
475 kr. pr. person 

 

Ost & Sødt 
Spørg efter dagens udvalg af oste og sødt  

 
Ved betalinger med kreditkort pålægges et gebyr 

svarende til det enhver tid gældende gebyr som kortudsteder opkræver Bar’Vin 



 
 

Menukort 
  

Brød & Snacks 
  

Grilled bread with olive oil 50 kr. 
Grilled garlic bread 60 kr. 

  

French fries and Aioli 
65 kr. 

New potatoes, herbs and peas 
65 kr. 

  

Salad, vinaigrette and croutons  
65 kr. 

Zucchini, feta cream and chili 
75 kr. 

  

Whiting and espelette mayo 
75 kr. 

5g. Rossini Caviar – chicken wing 
Pr. stk. 125 kr. 

  

Forretter 
Insalata Caprese 

Tomato, olives, basil and mozzarella di bufala 
150 kr. 

 

Sardine 
White beans, chili, lemon and parsley 

95 kr. 
’ 

Green risotto 
Peas, spring onions and parmesan 

195 kr. 
 

Charcuterie and cheese 
Salami, Coppa, Pata Negra and Comté 

225 kr. 
 

 

Tartare ”Bar’Vin” 
Pickled brown beech, piment d’Espelette, capers and watercress 

165 kr. 
 

Hovedretter 
Catch of the day 

Pointed cabbage, salsa and lobster fumet 
265 kr. 

 

BBQ pork 
Green tomatoes, spring onions and herbs 

235 kr. 
 

Côte de Boeuf 
Sauce choron, small green salad and baked garlic 

min. 2 people, cooking time approx. 50 min. 
475 kr. pr. person 

 

Ost & Sødt 
Spørg efter dagens udvalg af oste og sødt  

 

Payments with credit cards will be charged a fee 
according to the fee card issuer currently charges Bar’Vin  


